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Oświadczenie  
 
 
 

 
Oświadczam , że projekt budowlany polegający na modernizacji pionu żywienia w 
Przedszkolu nr 4 znajdującym  się w miejscowości Kłodzko  przy ul. Bohaterów 
Getta  9 (działka o numerze ewidencyjnym gruntów 52) został wykonany zgodnie z 
obowiązującymi przepisami i zasadami wiedzy technicznej. 
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O P I S 
 

DO PROJEKTU ZAGOSPODAROWANIA DZIAŁKI 
 
 
1. STRONA FORMALNO - PRAWNA 
 
 
Podstawa opracowania: 
 
 

1. Wykorzystany podkład sytuacyjno – wysokościowy w skali 1: 500 do 
celów projektowych wydany przez Starostwo Powiatowe Ośrodek 
Dokumentacji Geodezyjno – Kartograficznej w Kłodzku   

 
2. Zlecenie i wytyczne Inwestora 

 
3. Inwentaryzacja  budowlana 

 
 
2.  PRZEDMIOT INWESTYCJI 
 
 
 Przebudowa polegać będzie na przebudowie (modernizacji pionu żywienia) 
istniejących pomieszczeń stołówki przedszkolnej dla potrzeb  inwestora. Istniejące 
pomieszczenia stołówki przedszkola zostaną przebudowane bez większego 
naruszenia ścian nośnych i działowych dla potrzeb inwestora. Zostaną 
zaprojektowane nowe posadzki , okładziny ścienne oraz stolarka drzwiowa i okienna. 
Zostanie zaprojektowana nowa instalacja elektryczna oraz nowa instalacja 
wodociągowa , kanalizacyjna , centralnego ogrzewania oraz wentylacyjna . Elewacja 
pozostanie bez zmian. Pokrycie dachowe bez zmian. 
Budynek objęty inwestycją jest to budynek wielokondygnacyjny z dachem 
wielospadowym o konstrukcji drewnianej przykrytym dachówką ceramiczną, 
całkowicie  podpiwniczony. Konstrukcja obiektu tradycyjna murowa z cegły pełnej. 
Obiekt posiada istniejące przyłącze wodociągowe , posiada istniejące przyłącze 
kanalizacyjne,  posiada istniejącą kanalizację deszczową oraz posiada istniejące 
przyłącze energetyczne. W/w istniejące media w pełni zaspokoją potrzeby inwestora 
związane z przebudową obiektu. Istniejące dostawy wody , ciepła , energii oraz 
odbiory ścieków i wód deszczowych będą wystarczające dla planowanej inwestycji. 
Inwestycja dotyczy budynku położonego w miejscowości Kłodzko  przy ul. 
Bohaterów Getta 9, Obręb Centrum (działka o numerze ewidencyjnym gruntów 52).  
 
 
 
 



3. STAN ISTNIEJĄCY ZAGOSPODAROWANIA TERENU 
 
W planie zagospodarowania terenu działka znajduje się pod symbolem planistycznym 
A 24 U w przeznaczeniu podstawowym pod tereny zabudowy usługowej. 
Nieruchomość dotyczy działki o numerze ewidencyjnym gruntów 52 , Obręb 
Centrum , gmina Kłodzko,  położonej w  Kłodzku  przy ul. Bohaterów Getta 9. 
Budynek posiada uzbrojenie w przyłącze wodne , kanalizacyjne , deszczowe i 
energetyczne. Woda dostarczana będzie z istniejącego przyłącza  z istniejącej sieci 
miejskiej wodociągowej. Ścieki odprowadzane będą do istniejącej  miejskiej 
kanalizacji  ściekowej a kanalizacja deszczowa do istniejącej miejskiej kanalizacji 
deszczowej.  
W sąsiedztwie znajdują się budynki poczty , gospodarcze  i mieszkalne.  
 
4.  PROJEKTOWANE ZAGOSPODAROWANIE DZIAŁKI 
 
Przebudowa polegać będzie na przebudowie (modernizacji pionu żywienia) 
istniejących pomieszczeń stołówki przedszkolnej dla potrzeb  inwestora. Istniejące 
pomieszczenia stołówki przedszkola zostaną przebudowane bez większego 
naruszenia ścian nośnych i działowych dla potrzeb inwestora. Zostaną 
zaprojektowane nowe posadzki , okładziny ścienne oraz stolarka drzwiowa i okienna. 
Zostanie zaprojektowana nowa instalacja elektryczna oraz nowa instalacja 
wodociągowa , kanalizacyjna , centralnego ogrzewania oraz wentylacyjna. Elewacja 
pozostanie bez zmian. Pokrycie dachowe bez zmian. 
Istniejący obiekt budowlany nie stwarza uciążliwości dla środowiska. W całości 
zachowa się istniejącą zieleń znajdująca się wokół  terenu. Ścieki odprowadzane będą 
do istniejącej miejskiej kanalizacji ściekowej. Wody opadowe i roztopowe 
odprowadzone będą do istniejącej kanalizacji deszczowej. Zaopatrzenie w energie 
elektryczną odbędzie się na bazie istniejącego przyłącza energetycznego. 
Zaopatrzenie w wodę będzie z istniejącego miejskiego przyłącza wodociągowego. 
Usuwanie odpadów komunalnych wg obowiązującej na terenie gminy systemu 
gromadzenia i utylizacji (wywożone na gminne komunalne składowisko odpadów). 
Teren zabudowy zagospodarowano towarzyszącą zielenią i niezbędna ilością miejsc 
parkingowych (kostka betonowa drobnowymiarowa). Prowadzona działalność 
gospodarcza na terenie zabudowy  nie spowoduje uciążliwości dla środowiska i 
zdrowia ludzi. Oddziaływanie nie przekroczy granic działki. Zakazuje się 
wprowadzenia przedsięwzięć szkodliwych w tym głównie dla stanu czystości wód 
powierzchniowych i podziemnych. Dopuszczono natężenie hałasu zgodnie 
zobowiązującymi  normami. Powierzchnia zabudowy oraz kubatura obiektu 
pozostanie bez  zmian. Inwestycja nie pogorszy istniejącego stanu środowiska. Teren 
zabudowy leży w strefie „B” ochrony konserwatorskiej. Budynek przy ulicy 
Bohaterów Getta nr 9 wpisany jest do ewidencji dóbr kultury. Dla w/w budynku 
należy zachować: 
- historyczne granice parceli 
- bryłę budynku wraz z formą i ceramicznym nakryciem  
- boniowanie w partii przyziemia 
- podstawowy układ wnętrz 
- przy wymianie stolarki okiennej zastosuje się stolarkę drewnianą oraz zachowa się 
podziały szczelinowe wzorowane na oryginałach 



- istniejące ogrodzenie 
Przebudowa pomieszczeń nie naruszy obrysu budynku i zachowa istniejącą kubaturę. 
Projekt budowlany sporządzony został zgodnie z przepisami techniczno-użytkowymi, 
Polskimi Normami , oraz z zasadą wiedzy technicznej stosownie do specyfiki i 
charakteru obiektu  i jego nowym sposobem użytkowania pomieszczeń. Rozwiązania 
zapewnią właściwe standardy ochrony środowiska  określone w obowiązujących 
przepisach , nie wywołają negatywnego oddziaływania na tereny sąsiednie. 
Przedmiotowa inwestycja i związane z nią urządzenia zaprojektowane zostaną w 
sposób zapewniający formę architektoniczną dostosowana do otaczającej zabudowy. 
Dojście oraz dojazd do posesji zgodnie z załącznikiem mapowym od istniejących 
dojść i dojazdów. Prowadzenie robót budowlanych na terenie nie będącym we 
władaniu inwestora wymaga uzyskania stosownej zgody właściciela lub zarządcy. 
 
ZESTAWIENIE POWIERZCHNIOWE 
 
Powierzchnia działki nr 52 -  1800.00 m2 
Powierzchnia obiektu objętego inwestycją – 778.0 m2 
Powierzchnia parkingów  – 100.00m2 
Powierzchnia zielona – 922.00 m2 
Zestawienie powierzchniowe działki oraz znajdujących się na terenie budynek nie 
ulegnie zmianie. 
 
DANE INFORMUJĄCE O WPISIE DO REJESTRU ZABYTKÓW 
 
Budynek znajduje się w strefie „B” ochrony konserwatorskiej. 
 
DANE INFORMUJĄCE O WPŁYWIE EKSPLOATACJI 
GÓRNICZEJ 
 
Nie występuje wpływ eksploatacji górniczej na terenie przedmiotowej działki. 
   
KOMUNIKACJA 
 
Dojazd do działek objętych inwestycją jest istniejący.  
Dojście oraz dojazd do posesji zgodnie z załącznikiem mapowym. 
 
MEDIA BRANŻOWE 
 
 

a) Dostawa wody – Woda  do budynku będzie doprowadzona z istniejącej sieci 
wodociągowej za pomocą istniejącego przyłącza wodociągowego z rur PE o 
średnicy wA 32 mm. 

 
 
 



b) Odbiór ścieków – Ścieki sanitarne  będą odprowadzane do istniejącej 
kanalizacji sanitarnej za pomocą istniejącego przyłącza kanalizacyjnego z rur 
PE o średnicy ks200 mm. 

 
c) Instalacja gazowa -  nie dotyczy 

 
d) Dostawa energii –  Przebudowany budynek będzie zasilany z istniejącego 

przyłącza energetycznego. Z rozdzielnicy należy wyprowadzić przewód 
YKYzo 5x16mm2 wewnętrzną linie zasilająca do zasilania rozdzielnicy w 
przebudowywanym budynku. 

 
e) Odbiór wód deszczowych – Wody opadowe będą odprowadzane do istniejącej 

kanalizacji deszczowej z istniejącego przyłącza z rur PCV o średnicy  kd 150 
mm. 

 
Wszystkie istniejące media a więc: dostawa wody , dostawa energii, istniejące  
w budynku c.o. ,  odbiór ścieków  zapewnią wystarczającą ilość dostawy oraz 
pojemność  odbioru dla potrzeb inwestora  w związku z planowaną 
inwestycją. 
 

f) warunki ochrony przeciwpożarowej.  
 
Kategoria zagrożenia  ZL III.  
Klasa odporności ogniowej dla ZL III – „B”  - gł. konstrukcja nośna R 120 
                                                                       - konstrukcja dachu R 30 
                                                                       - strop REI 60 
                                                                       - ściana zewnętrzna EI 60 
                                                                       - ściana wewnętrzna EI 30 
                                                                       - przykrycie dachu E 30   
 
Budynek spełnia wymogi dotyczące warunków przeciw pożarowych, które  
są uwidocznione w Rozporządzeniu Ministra Infrastruktury. 

 
 

g) właściwości cieplne budynku 
 

Wymagania izolacyjności cieplej zostały oparte o warunki techniczne dla 
budynków użyteczności publicznej i wynoszą: 

- ściany zewnętrzne z otworami okiennymi i drzwiowymi – 0.55 [W/(m2xK)] 
- ściany wewnętrzne między pomieszczeniami ogrzewanymi a klatkami 

schodowymi lub korytarzami – 3.00 [W/(m2xK)] 
Tym samym spełniają warunki techniczne uwidocznione w Rozporządzeniu 
Ministra Infrastruktury. 

 
5. Odprowadzenie odpadów 
 

Odpady stałe składowane będą w przydomowych  kubłach i wywożone przez 
miejscowe służby komunalne na wysypisko śmieci 

 



 
 
6.  Bezpieczeństwo i ochrona zdrowia 
 

Miejsce prowadzenia inwestycji nie stwarza wysokiego ryzyka powstania 
zagrożenia bezpieczeństwa i zdrowia ludzi. Przebudowa budynku nie wpłynie 
ujemnie na środowisko naturalne. Warunki te wynikają z Rozporządzenia Ministra 
Infrastruktury z dnia 23 czerwca 2003 roku w sprawie informacji dotyczącej 
bezpieczeństwa i ochrony zdrowia ( Dz. U.  Nr 120 poz. 1126 ). 

 
7. Warunki gruntowe 
 

Zalegające na terenie posesji grunty są korzystne dla budownictwa. Na terenie 
przeznaczonym pod przebudowę zgodnie z usytuowaniem wykonano jedną 
odkrywkę geologiczną na głębokość 1.2 m. W trakcie wykonywania wykopu 
wydobyty grunt zalegający na głębokości  do 1.2 m poddano badaniom 
makroskopowym zgodnie z obowiązującymi normami . W wykopie nie 
stwierdzono wody gruntowej. W badanym podłożu można wydzielić  następujące 
warstwy  geotechniczne: 
- warstwa I – humus grubości około 30 cm 
warstwa II – glina piaszczysta o miąższości 85 cm biegnący w głąb. 
Grunt , na którym przewidziano zmianę sposobu użytkowania budynku stanowi  
grunt spoisty wykształcony w postaci glin. Jest to grunt nośny nadający się  do 
bezpośredniego posadowienia obiektu. Grunt kategorii II. 
Rodzaj badanego gruntu należy zaliczyć do klasy II (grunty mineralne rodzime) 
oraz grupy C (średnioziarniste) tj.: grunty spoiste twardoplastyczne dla których 
wartość naprężeń dopuszczalnych wynosi 2.5-1.5 Kg/cm2. 
Odpowiada to założeniem projektowym.  

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
PLAN BIOZ 
 
Przebudowa obiektu nie naruszy struktury poszczególnych elementów 
konstrukcyjnych budynku oraz jego konstrukcji. Prace budowlane nie powodują 
zwiększenia kubatury istniejącego budynku i nie wpłyną ujemnie na środowisko 
naturalne. Ilość dostarczanej wody będzie w wystarczająca aby zaspokoić potrzeby 
osób przebywających w budynku a jakość wody będzie możliwa do spożycia. 
Obiekty nie będą źródłem emisji hałasu wibracji ani szkodliwego promieniowania. 
Występować będą tylko odpady stałe z budynku i gromadzone będą w pojemnikach  i 
wywożone  na wysypisko  komunalne. Nie będzie występować żadna emisja 
zanieczyszczeń gazowych w tym zapachów pyłowych i płynnych.   Inwestycja nie 
wpłynie ujemnie na środowisko przyrodnicze w zakresie  drzewostanu, wód 
powierzchniowych i podziemnych na terenie działki i w sąsiedztwie i nie pogorszy 
istniejący stan środowiska . Obiekty nie będą źródłem emisji hałasu wibracji ani 
szkodliwego promieniowania. Występować będą tylko odpady stałe z budynku i 
gromadzone będą w pojemnikach  i wywożone  na wysypisko  komunalne. 
Wykonawca przed przystąpieniem do wykonywania robót budowlanych jest 
zobowiązany opracować instrukcję bezpieczeństwa ich wykonywania i znajomości z 
nią  pracowników w zakresie wykonywanych przez nich robót. Pracownicy 
zatrudnieni przy realizacji robót budowlanych powinni przejść podstawowe 
przeszkolenie w zakresie BHP obejmujący instruktaż stanowiskowy. Szczegółowe 
zasady bezpieczeństwa i higieny pracy przy wykonywaniu robót budowlanych 
określone zostały w      Dz. U. z  dnia 19 marca 2003 r. Nr 47 poz. 401 . Zasady te 
należy bezwzględnie przestrzegać. W przedmiotowym zamierzeniu budowlanym  nie 
występują roboty budowlane szczególnie niebezpieczne. Istniejące warunki 
zagospodarowania terenu pozwalają zapewnić bezpieczną i sprawną komunikację 
umożliwiającą szybką ewakuację  na wypadek pożaru, awarii i innych zagrożeń  pod 
warunkiem przestrzegania zasad BHP i PPOŻ. Teren budowlany należy wyposażyć w 
niezbędny sprzęt do gaszenia pożaru. 
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PROJEKTOWANY ZAKRES PRAC BUDOWLANYCH  
 

Przebudowa polegać będzie na przebudowie (modernizacji) istniejących pomieszczeń 
stołówki przedszkola dla potrzeb  inwestora. Istniejące pomieszczenia stołówki 
przedszkola zostaną przebudowane bez większego naruszenia ścian nośnych i 
działowych dla potrzeb inwestora. Zostaną zaprojektowane nowe posadzki , 
okładziny ścienne oraz stolarka drzwiowa i częściowo okienna. Elewacja pozostanie 
bez zmian. Pokrycie dachowe bez zmian. 
 
Projektuje się wykonanie następujących prac budowlanych: 
 

a) ściany zewnętrzne nośne – pozostają bez zmian.  
b) ściany nośne wewnętrzne – pozostają bez zmian. 
c) ścianki działowe – projektuje się wykonanie ścian i przegród z płyt gipsowo – 

kartonowych ocieplonych i wygłuszonych poprzez wyłożenie wełną mineralną 
lub styropianem. Konstrukcję ścian i przegród stanowi stelaż aluminiowy.  
Kolejną alternatywą jest wykonanie  ścian z cegły pełnej na gr. 15 cm.  

d) strop – istniejący stropodach zostanie obity od spodu płytami ognioodpornymi 
Promotech ze względu na zwiększenie ognioodporności. W/w strop nie ulegnie 
zmianie.  

e) Stolarka okienna – projektuje się nową stolarkę okienną drewnianą. Przy 
wymianie stolarki okiennej zastosuje się stolarkę drewnianą oraz zachowa 
się podziały szczelinowe wzorowane na oryginałach. 

f) stolarka drzwiowa – projektuje się nową stolarkę drzwiową plastikową PCV 
(lub drewnianą) wewnętrzną ognioodporną oraz nową  zewnętrzną stolarkę 
drzwiową plastikową PCV o wymiarach i rozmieszczeniu tak jak na rysunku 
konstrukcyjnym. 

g) podłogi, posadzki – istniejące posadzki wyłożone zostaną płytkami 
ceramicznymi. 

h) Komunikacja (schody) – konstrukcja bez zmian zgodna z warunkami 
technicznymi   

i) Tynki wewnętrzne – projektuje się uzupełnienie tynków wewnętrznych 
zaprawą cem.- wapienne kat. III pomalowane farbą emulsyjną dwukrotnie w 
kolorze białym. 

j) Okładziny ścian – projektuje się wykonanie gładzi gipsowej a następnie 
pomalowanie farbami emulsyjnymi łatwozmywalnymi dwukrotnie oraz 
wyłożenie w pomieszczeniach kuchni , zmywaków ,  przygotowalni wstępnej 
oraz sanitariatach na wys. 2.0 m płytek ceramicznych. Płytki ceramiczne 
należy także wyłożyć przy punktach wodnych. 

k) Okładziny sufitów - projektuje się wykonanie gładzi gipsowej a następnie 
pomalowanie farbami emulsyjnymi łatwozmywalnymi dwukrotnie. 
l) Tynki zewnętrzne – pozostają bez zmian. 
m) Nadproża – istniejących otworach okiennych występują nadproża żelbetowe 

oraz ceglane zaś w nowo projektowanych nadprożach nad otworami          
drzwiowymi występować będą nadproża z belek prefabrykowanych L-19  lub 
nadproża żelbetowe. 

n) Instalacja wentylacyjna – W pomieszczeniu kuchni zaprojektowano wentylację 
mechaniczną nawiewno-wywiewną. Nawiew będzie  realizowany  systemem 



przewodów wentylacyjnych z wentylatorem  kanałowym i czerpnia ścienna typ 
B. W układzie zostanie tez zamontowany filtr działkowy i nagrzewnica 
elektryczna. Wywiew z pomieszczenia kuchni będzie realizowany poprzez 
okap ze stali kwasoodpornej z łapaczem tłuszczu oraz  systemem przewodów 
wentylacyjnych z wentylatorem  kanałowym i wyrzutnią  ścienna typ B. Przy 
doborze rurociągów i urządzeń  przyjęto 8-krotna wymianę powietrza w 
pomieszczeniu kuchni    i zmywalni oraz  dwukrotną – w przypadku 
pozostałych pomieszczeń zaplecza kuchennego. Zastosowano przewody 
wentylacyjne typu SPIRO okrągłe i prostokątne, z blachy stalowej 
ocynkowanej. Połączenia kanałów prostokątnych wykonać jako kołnierzowe 
łączone za pomocą śrub, uszczelnione uszczelką gumową. Przewody będą 
izolowane termicznie i akustycznie wełną mineralną z folia aluminiowa – 
grubość izolacji  4cm. Przy przejściach przez przegrody budowlane kanały 
obłożyć miękkimi płytami z wełny mineralnej gr.4,0cm i płytami półtwardymi 
gr. 3,0cm.  Na wszystkich przewodach nawiewnych i wywiewnych do 
poszczególnych pomieszczeń  należy zamontować zasuwy regulacyjne. Na 
wszystkich kolanach i trójnikach należy zastosować kierownice. Należy 
przewidzieć zamontowanie drzwiczek rewizyjnych w odległościach nie 
większych niż co 10m. Przed wejściem  kanałów  do innej strefy ogniowej 
należy zamontować klapy przeciwpożarowe. Wyzwalanie zadziałania klap 
winno odbywać się poprzez wyzwalacze termiczne. Klapy należy połączyć z 
sygnalizacją pożaru w budynku , jeśli taka będzie wykonana. Rurociągi będą 
montowane  pod stropem pomieszczeń. Przewody mocować do ścian lub 
sufitów  przy pomocy typowych podwiesi stalowych, zachowując normatywne 
odległości. W celu uniknięcia przenoszenia się drgań z instalacji na konstrukcję 
budynku na podwiesiach  należy stosować podkładki gumowe. W  układzie 
wentylacji  wywiewnej należy zamontować tłumiki hałasu. Jako elementy  
wywiewne zastosowano nawiewniki i wywiewniki typu TSK .  Odcinki 
przewodów od ciągów głównych  do poszczególnych kratek można zastosować 
z rur SPIRO elastycznych. Materiał oraz sposób rozprowadzenia instalacji wg 
osobnej dokumentacji branżowej. 

o) Instalacja wodociągowa - Projekt przewiduje zamontowanie nowych baterii i 
podejść do nich, które zostaną wpięte do istniejącej instalacji wodociągowej  
oraz wymianę odcinków skorodowanych instalacji . Wymiana całości  
istniejących instalacji może być wykonana dopiero przy remoncie pozostałych 
pomieszczeń obiektu.  Woda zimna i ciepła  będzie doprowadzona z istniejącej 
w budynku. Wymieniane odcinki  instalacji wodociągowej wody zimnej i 
ciepłej należy wykonać  z rur trójwarstwowych (polietylen sieciowy) 
łączonych za pomocą złączek samozaciskowych  z zastosowaniem kształtek 
wykonanych z tworzywa sztucznego PSU. W miejscu połączeń baterii i 
zaworów czerpalnych  przewiduje się zastosowanie złączek metalowych 
gwintowanych. Do uszczelnienia łączników gwintowanych stosować taśmę lub 
pastę teflonową. Rury wodociągowe układane w bruzdach ściennych  należy 
montować w karbowanych rurach osłonowych typu PESZEL. Przed 
zamurowaniem rur należy przeprowadzić próbę szczelności na ciśnienie 1,5 
razy większe od ciśnienia roboczego. W miejscach przejść przez ściany i 
stropy zastosować otuliny ze specjalnego PE. Po zmontowaniu  instalacji 
należy wykonać płukanie i próbę szczelności zgodnie z obowiązującymi 



przepisami. Materiał oraz sposób rozprowadzenia instalacji wg osobnej 
dokumentacji branżowej. 

p) Instalacja kanalizacji sanitarnej - Projekt przewiduje zamontowanie nowych 
urządzeń  i podejść do nich oraz wykonanie odcinków kanalizacji do 
nowoprojektowanych urządzeń . Wymiana całości  istniejących instalacji może 
być wykonana dopiero przy remoncie pozostałych pomieszczeń obiektu. 
Instalację w budynku zaprojektowano z rur PCV. Na pionach należy 
zamontować rewizje PCV. Z zamontowanych urządzeń ścieki będą 
odprowadzane poprzez zastosowane podejścia odpływowe do projektowanej 
kanalizacji. Odpowietrzenie pionów kanalizacyjnych przewidziano przy 
pomocy rur wywiewnych wyprowadzonych ponad dach . Spadki rurociągów 
wykonać zgodnie  z załączonymi rysunkami Przy przejściach przez przegrody 
budowlane należy zamontować rury osłonowe , a przestrzeń między rurami 
wypełnić materiałem plastycznym. Po zamontowaniu całej instalacji należy 
wykonać próbę szczelności instalacji napełniając ją wodą do wysokości 
rewizji. Materiał oraz sposób rozprowadzenia instalacji wg osobnej 
dokumentacji branżowej. 

q) Sposób doprowadzenia energii – Dla zasilania elektroenergetycznego budynku, 
należy wykorzystać istniejący układ pomiaru energii zabudowany wewnątrz w 
budynku. Instalację elektryczną w projektowanej przebudowie, wykonać jako 
instalację podtynkową, przewodami o napięciu roboczym izolacji 500/750V 
typu YDY(p) 3x1,5mm2 dla instalacji oświetleniowej, przewodami YDY(p) 
3x2,5mm2 dla instalacji gniazd wtyczkowych, oraz przewodami typu YDY 
5x2,5m2 do zasilania pieca elektrycznego. Zasilanie instalacji wentylacji 
mechanicznej  wykonać przewodem typu YDY 3x1,5mm2. Przewody instalacji 
elektrycznej należy układać prowadząc je w poziomo i pionowo do ścian 
stropu i osprzętu elektrycznego (gniazda, wyłączniki). Gniazda wtyczkowe 
montować na wysokości 0,3m do 1,2m zależnie od charakteru i przeznaczenia 
pomieszczenia, natomiast włączniki oświetlenia należy zamontować na 
wysokości 1,2÷1,3m od podłoża. Przewody ułożone w tynku należy przykryć 
warstwą min. 5mm tynku. Materiał oraz sposób rozprowadzenia instalacji 
elektrycznej wg osobnej dokumentacji branżowej. 

r) Instalacja i urządzenia gazowe – Projekt przewiduje tylko zmianę  podłączeń 
do nowych urządzeń gazowych i likwidacje zbędnych odcinków instalacji . 
Pozostała instalacja pozostaje bez zmian. Projektowaną instalację wykonać z 
rur stalowych bez szwu wg PN-80/H-74219 łączonych przez spawanie. Po  
zmontowaniu rurociągu z rur stalowych  i po wykonaniu próby szczelności  
należy wyczyścić go szczotkami drucianymi , pokryć farbą antykorozyjną , a 
następnie dwukrotnie farbą olejną . Urządzenia gazowe należy połączyć za 
pomocą łączników żeliwnych na sztywno uszczelniając tak jak przewody 
gazowe. Instalację gazową prowadzić po wierzchu ścian, stosując mocowanie 
poprzez uchwyty dystansowe. Należy zastosować rury odpowiadające 
międzynarodowej normie ISO R133 . Armaturę należy zastosować mosiężną 
lub z brązu. Do pomiaru zużycia gazu będzie słuzył istniejacy gazomierz. Po 
zmontowaniu całej instalacji należy ją  przedmuchać sprężonym powietrzem 
wolnym od zanieczyszczeń w celu usunięcia ewentualnych zanieczyszczeń i 
sprawdzenia ,czy przewód nie jest zatkany. Próbę szczelności instalacji należy 
wykonać przy ciśnieniu 50kPa, bez przyłączenia urządzeń gazowych ze 



szczelnym zamknięciem końcówek rur , w ciągu 30 minut manometr nie 
powinien wykazać żadnego spadku ciśnienia. Próba szczelności powinna być 
przeprowadzona  w obecności dostawcy gazu . Po zainstalowaniu urządzeń 
gazowych , ale przed podłączeniem gazomierza , zaleca się  przeprowadzenie  
dodatkowej próby szczelności powietrzem o ciśnieniu dwukrotnie 
przekraczającym ciśnienie robocze , lecz nie większym niż ciśnienie   
dopuszczalne dla  danego typu urządzenia gazowego . 

s) Instalacja grzewcza – Pomieszczenia są zasilane z istniejącej w budynku 
instalacji c.o.  Projekt przewiduje tylko zamontowanie nowych grzejników . 
Wymiana całości  istniejących instalacji może być wykonana dopiero przy 
remoncie pozostałych pomieszczeń obiektu.  Jako elementy grzejne przewiduje 
się grzejniki stalowe, płytowe. W projekcie przyjęto zastosowanie grzejników 
płytowych typu HK z bocznym podejściem. Na zasilaniu grzejników należy 
zamontować zawory grzejnikowe , na powrocie – zawory odcinające.  
Odpowietrzenie instalacji przewidziano poprzez odpowietrzniki grzejnikowe. 
Po zmontowaniu nowych grzejników  należy instalacje przepłukać i 
przeprowadzić  próbę ciśnienia na zimno zgodnie z Technicznymi Warunkami 
i Odbioru Robót Budowlano Montażowych , tom II na ciśnienie robocze  + 0,2 
MPa , lecz niemniejsze niż 0,4 MPa . Następnie należy przystąpić do 
uruchomienia instalacji . Podwyższanie temperatury wody zasilającej może 
następować o 5 stopni C na godzinę . Po 3 – dobowym  działaniu instalacji 
należy wykonać jej regulację . Wszystkie rurociągi prowadzone pod posadzką i 
w bruzdach ściennych  należy izolować termicznie. 

t) Przyłącze kanalizacji sanitarnej i deszczowej – pozostaje bez zmian. 
u) Przyłącze gazowe - pozostaje bez zmian. 
v) Przyłącze wodociągowe –pozostaje bez zmian  
w) Przyłącze elektryczne - pozostaje bez zmian. 

 
ZESTAWIENIE POWIERZCHNI :  
 
Zestawienie powierzchniowe istniejących  pomieszczeń objętych inwestycją: 
 
Piwnica: 
 
0.1 Kuchnia – 49.6 m2 
0.2 Zmywak naczyń kuchennych – 9.6 m2 
0.3 Magazyn podręczny – 2.7 m2 
0.4 Korytarz – 15.0 m2 
0.5 Pom. wydawania posiłków – 12.7 m2 
0.6 Korytarz – 51.9 m2 
0.7 Przygotowalnia wstępna – 20.3 m2 
0.8 Przygotowalnia wstępna – 11.5 m2 
0.9 Magazyn warzyw i owoców – 9.5 m2 
0.10 Składzik porządkowy – 2.3 m2 
0.11 Magazyn materiałów sypkich – 5.5 m2 
0.12 Magazyn podręczny – 2.8 m2 
0.13 Chłodnia – 6.4 m2 
0.14 Pomieszczenie socjalne – 12.2 m2 



0.15 Pomieszczenie sanitarne – 5.5 m2 
0.16 Przedsionek – 4.3 m2 
0.17 Korytarz – 3.4 m2 
0.18 Zaplecze – 2.4 m2 
0.19 Zaplecze – 12.0 m2 
0.20 Zaplecze – 12.7 m2 
0.21 Zaplecze – 4.8 m2 
 
Razem: 257.1 m2 
Kubatura: 691.9 m2 
 
Piętro: 
 

1.1 Jadalnia  – 85.0 m2 
1.2 Wydawalnia posiłków – 17.4 m2 
1.3 Zmywak – 9.3 m2 
1.4 Korytarz – 3.9 m2 

 
Razem :  115.6 m2 
Kubatura: 223.7 m3 
 
II-Piętro: 
 

2.1 Wydawalnia posiłków – 17.8 m2 
2.2 Zmywak – 9.6 m2 

 
Razem :  27.4 m2 
Kubatura: 76.7 m3 
 
Zestawienie powierzchniowe przebudowanych pomieszczeń: 
 
Piwnica: 
 
0.1      Kuchnia – 49.6 m2 
0.2      Zmywak naczyń kuchennych – 9.6 m2 
0.3      Magazyn podręczny – 2.7 m2 
0.4      Korytarz – 15.0 m2 
0.5      Pom. wydawania posiłków – 12.7 m2 
0.6      Korytarz – 51.9 m2 
0.7      Przygotowalnia wstępna – 20.3 m2 
0.8      Przygotowalnia wstępna – 11.5 m2 
0.9      Magazyn warzyw i owoców – 9.5 m2 
0.10 Składzik porządkowy – 2.3 m2 
0.11 Magazyn materiałów sypkich – 10.3 m2 
0.12 Magazyn podręczny – 2.8 m2 
0.13 Chłodnia – 6.4 m2 
0.14 Pomieszczenie socjalne – 12.2 m2 
0.15 Pomieszczenie sanitarne – 5.5 m2 



0.16 Przedsionek – 4.3 m2 
0.17 Korytarz – 3.4 m2 
0.18 Zaplecze – 2.4 m2 
0.19 Biuro – 12.0 m2 
0.20 Biuro– 12.7 m2 
 
Razem: 257.1 m2 
Kubatura: 691.9 m2 
 
Piętro: 
 

1.1  Jadalnia  – 85.0 m2 
1.2  Wydawalnia posiłków – 17.4 m2 
1.3  Zmywak – 9.3 m2 
1.4  Korytarz – 3.9 m2 

 
Razem :  115.6 m2 
Kubatura: 223.7 m3 
 
II-Piętro: 
 

2.1  Wydawalnia posiłków – 17.8 m2 
2.2  Zmywak – 9.6 m2 

 
Razem :  27.4 m2 
Kubatura: 76.7 m3 
 
 
Powierzchnia budynku objętego inwestycją:  400.1 m2 
Kubatura budynku objętego inwestycją: 992.3 m3 
Wysokość pomieszczeń: 3.0m , 3.7 m 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 















 
EKSPERTYZA  TECHNICZNA 

 
Obiektu położonego w miejscowości Kłodzko 

przy ul. Bohaterów Getta 9 
(działka o numerze ewidencyjnym gruntów 52) 

                         
          Inwestor : Przedszkole im. Jana  Brzechwy nr 9 

 
Ekspertyzę sporządzono równocześnie z inwentaryzacją 
budowlaną w miesiącu listopadzie 2010 roku. Wszystkie 
podstawowe elementy konstrukcyjne budynku to jest: 

 
- Fundamenty – stan techniczny dobry 
- Ściany nośne zewnętrzne ceglane  – stan techniczny dobry 
- Ściany nośne wewnętrzne ceglane – stan techniczny dobry 
- Ściany działowe wewnętrzne ceglane – stan techniczny dobry 
- Stropy   – stan techniczny dobry 
- Posadzki – stan techniczny dobry 
- Nadproża okienne i drzwiowe – stan techniczny dobry 
- Pokrycie dachowe – stan techniczny dobry 
- Obróbki blacharskie z blachy ocynkowanej – stan techniczny dobry 
- Tynki zewnętrzne cem.-wap. – stan techniczny dobry 
- Tynki wewnętrzne cem.- wap. – stan techniczny dobry 
- Stolarka okienna – stan techniczny dobry 

 
 

nie stanowią zagrożenia dla użytkownika  i porządku publicznego.  
 
 

Do dnia sporządzenia adaptacji i oceny technicznej budynku nie 
ujawniły się żadne rysy i pęknięcia  w wymienionych elementach 

konstrukcyjnych , co świadczy  o ich dobrych wytrzymałości , jakości i 
właściwym posadowieniu budynku. 

Istniejący budynek zaplecza kuchennego nadaje się do modernizacji dla potrzeb 
inwestora. Wszystkie istniejące elementy konstrukcyjne budynku przeniosą  

zaplanowane  dodatkowe obciążenia z planowanych nowych ścian działowych oraz 
obciążeń użytkowych.   
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KŁODZKO   GRUDZIEŃ    2010  ROK 
 
 



OPIS   TECHNOLOGICZNY: 
 
1. DANE OGÓLNE 
 
1.1 Inwestor: Przedszkole  nr 4 
1.2 Obiekt: Zaplecze kuchenne  – ul. Bohaterów Getta 9 , Kłodzko 
1.3 Temat:  Technologia – modernizacja  pionu  żywienia 
1.4 Stadium : projekt branżowy 
    
                                                                                        
  
2.      PODSTAWA OPRACOWANIA 
 
-  Uzgodniona koncepcja, 
-  katalogi urządzeń, 
-  program inwestorski, 
-  ustawa z dnia 11.05.2001 o warunkach zdrowotnych żywności i żywienia (Dz. U z 2001   
   roku nr 63 póz. 634 z późniejszymi zmianami), 
-  rozporządzenie Ministra Zdrowia z dnia 26.02.2004 roku w sprawie wymagań  
   higieniczno- sanitarnych w zakładach produkujących lub wprowadzających do obrotu  
   środki spożywcze,(Dz. U. 04.104.1098), . 
-  rozporządzenie Ministra Zdrowia z dnia 30.04.2004 roku w sprawie wewnętrznej kontroli  
   Jakości zdrowotnej żywności i przestrzegania zasad higieny w procesie produkcyjnym  
   (Dz.  04.120.1259), 
-  rozporządzenie ministra pracy i polityki socjalnej z dnia 26.09.1997 roku w sprawie  
   Ogólnych przepisów bezpieczeństwa i higieny pracy (Dz. U. 03.169.1650), 
- rozporządzenie Ministra Infrastruktury z dnia 12 kwietnia 2002 r. w sprawie warunków 
   technicznych, jakim powinny odpowiadać budynki i ich usytuowanie 
-  Rozporządzenie (WE) NR 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia   
   2004 r. w sprawie higieny środków spożywczych. 
 
 
3. PRZEDMIOT  I  ZAKRES OPRACOWANIA 
 

Przedmiotem opracowania jest projekt modernizacja pionu żywienia  istniejącego 
zaplecza kuchennego przedszkola znajdującego się w miejscowości Kłodzko przy             
ul. Bohaterów Getta 9. 
Projekt zawiera podstawowe dane dotyczące wyposażenia gastronomicznego w sprzęt i 
urządzenia, ustawione w prawidłowe ciągi technologiczne, spełniające wymogi w zakresie 
higieniczno- sanitarnym oraz bezpieczeństwa i higieny pracy. Zaprojektowane rozplanowanie 
pomieszczeń umożliwia stosowanie dobrej praktyki higienicznej oraz dobrej praktyki 
produkcyjnej, w tym ochronę przed zanieczyszczeniami krzyżowymi pomiędzy 
poszczególnymi, oddzielnymi operacjami i podczas tych operacji.    W części opisowej zawarto 
podstawowe dane dotyczące programu produkcji oraz wytyczne budowlano-instalacyjne. 
 
4. OPIS OGÓLNY FUNKCJI 
 

Pomieszczenia przeznaczone na zaplecze kuchenne mieszczą się w poziomie parteru 
budynku szkolnego. W skład projektowanego zaplecza wchodzą: kuchnia główna, zmywak 
naczyń kuchennych , pomieszczenie magazynowe podręczne, przygotowalnia wstępna, 
pomieszczenie socjalne wraz pomieszczenie higieniczno-sanitarne dla pracowników. Do 
projektowanego bloku żywienia przewiduje się osobne wejście dla dostawy towarów na 
zaplecze. Przed wejściem do budynku znajduje się utwardzona droga umożliwiającym 
dostawę towarów oraz bezpieczne dojście dla pracowników.  



Brudne naczynia z jadalni będą zwracane bezpośrednio do zlewozmywaka  znajdującego się w 
pomieszczeniu zmywaka znajdujących się na I-piętrze i II-piętrze. Gotowe potrawy wywożone 
będą windą czystą na poszczególne piętra do pomieszczenia wydawania posiłków a następnie 
będą wydawana do pomieszczenia jadalni. 
Obróbkę wstępną produktów surowych (warzyw i owoców, jaj ), projektuje się w 
pomieszczeniu przygotowalni wstępnej w której produkty surowe będą poddawane procesom 
mycia, sortowania i obierania. 
Dla potrzeb przechowywania produktów łatwo psujących się przewiduje się  lodówki i 
zamrażarki.   
Zaprojektowano zaplecze socjalne personelu w postaci pomieszczenia socjalnego dla 
pracowników. Wejście do pomieszczeń higieniczno-sanitarnych zaprojektowano z korytarza 
komunikacyjnego zapewniając możliwość zmiany odzieży i umycia się przed wejściem do 
pomieszczeń produkcyjnych. 
We wszystkich pomieszczeniach higieniczno-sanitarnych należy wykonać wentylację 
grawitacyjną lub mechaniczną. Pomieszczenia szatni dla pracowników należy wyposażyć w 
szafy ubraniowe dwudzielne dla każdego pracownika oraz miejsca do siedzenia w ilości 50% 
liczby pracowników korzystających z szatnia na jednej zmianie. 
 
5. PRZYJĘTY PROGRAM PRODUKCJI - WYPOSAŻENIE 
 
Dla projektowanego bloku żywienia przyjęto program wynikający z wielkości powierzchni 
pomieszczeń przeznaczonych na blok żywienia, wielkości jadalni oraz charakteru obiektu. 
Przewiduje się przygotowanie gotowych posiłków obiadowych.  
Dla całego bloku żywienia lokalu należy opracować a następnie wdrożyć instrukcję dobrej 
praktyki higienicznej oraz dobrej praktyki produkcyjnej dotyczącej: higieny osobistej i stanu 
zdrowia osób wykonujących prace w procesie produkcyjnym, procesów mycia   i dezynfekcji, 
zapotrzebowania w wodę, usuwania odpadów i ścieków, kwalifikacji i szkoleń pracowników, 
konserwacji maszyn i urządzeń. 
 
6. ZATRUDNIENIE, SYSTEM OBSŁUGI, PRZYJĘTA ROTACJA 
 
Przewiduje się pracę jednozmianową. Przyjęto zatrudnienie łączne 6 osób.



7. WYTYCZNE BRANŻOWE. 
 
7.1 WYTYCZNE BUDOWLANE 
 
- Do umywalek i stanowisk mycia doprowadzić bieżącą wodę o temp. 35-40° C 
- Wszystkie umywalki zaopatrzyć w środki do mycia i higienicznego suszenia rąk, 
- Posadzki w pomieszczeniach produkcyjnych powinny być gładkie (ale nie śliskie), 
wykonane   z materiałów nieprzepuszczalnych, nie nasiąkliwych i łatwozmywalnych. 
- Posadzki powinny być gładkie (ale nie śliskie), wykonane z materiałów 
nieprzepuszczalnych, nie nasiąkliwych, łatwozmywalnych, nietoksycznych. 
- W pomieszczeniach w których zaprojektowano wpusty podłogowe należy wykonać 
posadzkę   z spadkiem 1-1,5 % w kierunku wpustu. 
- Powierzchnie ścian należy wykonać z materiałów łatwych do czyszczenia i dezynfekcji.           
W miejscach związanych z przygotowaniem, obróbką, lub przetwarzaniem artykułów 
ściany należy pokryć materiałem gładkim do wysokości odpowiedniej do określonej 
operacji tj. ściany  we wszystkich pomieszczeniach produkcyjnych  należy wyłożyć do 
wysokości 2,0 m np. płytkami ceramicznymi zmywalnymi.  
- Powierzchnie ścian w pomieszczeniach higieniczno- sanitarnych do wysokości 2,00 m 
wykonać z materiałów nieprzepuszczalnych, nienasiąkliwych, zmywalnych np. płytek 
ceramicznych. 
- Sufity wykonać o konstrukcji uniemożliwiającej gromadzenie się brudu i 
ograniczającej kondensację pary lub wzrost pleśni. 
- Drzwi powinny być szczelne, o powierzchni gładkiej nie nasiąkliwej łatwej do 
czyszczenia i dezynfekcji, drzwi do magazynów i pomieszczeń produkcyjnych 
zabezpieczyć przed gryzoniami. 
- Do   mycia   i   dezynfekcji   garnków  i   naczyń   używać  atestowanych   środków  
myjąco-dezynfekujących, 
- Wszystkie urządzenia chłodnicze należy wyposażyć w  urządzenia umożliwiające na 
bieżącą kontrolę temperatury 
 
7.2. WYTYCZNE DLA WENTYLACJI. 
 

W pomieszczeniu  zaplecza kuchennego należy zapewnić wentylację grawitacyjną 
lub mechaniczną wywiewną. Wentylacja ma zapewniać co najmniej 5 krotną wymianę 
powietrza w ciągu godziny w pomieszczeniu kuchni. Ponadto w kuchni należy wykonać 
okap wentylacyjny wywiewny mechaniczny zainstalowany nad urządzeniami służącymi 
do obróbki termicznej potraw. W pozostałych pomieszczeniach produkcyjnych i 
magazynowych należy zapewnić wentylację mechaniczną. 

 
7.3. WODA ZIMNA l CIEPŁA 
 

Zapotrzebowanie na wodę zimną dla bloku żywienia wynosi Q=30 l/m.kons/24h. 
Na cele porządkowe Q=1,5 l/m2 powierzchni. Na cele higieniczno- sanitarne Q=60i/1 
prac. a dodatkowo 30 l/prac. Ciepła woda stanowi 50% zapotrzebowania na wodę 
zimną. Przygotowanie ciepłej wody przy umywalkach i zlewozmywakach powinno 
gwarantować osiągnięcie temperatury wody 45° C. 

Przewiduje się wykorzystanie instalacji wodno-kanalizacyjnej znajdującej się w 
budynku , której parametry są wystarczające dla spełnienia parametrów określonych 
powyżej, dotyczących ilości dostarczonej wody oraz temperatury wody. Zaleca się 



prowadzenie przewodów wodnych pod tynkiem lub w szczelnej obudowie - dla 
uniknięcia roszenia tych przewodów. 
 
7.4. ŚCIEKI 
 

Ilość ścieków stanowi 90-95% zapotrzebowania wody. Ścieki będą odprowadzane 
do istniejące instalacji kanalizacyjnej znajdującej się w budynku. 
 
7.5 INSTALACJE ELEKTRYCZNE. 

 
Instalację elektryczną oświetlenia przyjąć zgodnie z Polskimi Normami, punkty 

świetlne muszą być obudowane oraz należy zapewnić oświetlenie przy każdym 
stanowisku pracy. Natężenie oświetlenia sztucznego powinno wynosić; 
- sala konsumpcyjna - 200 do 300 lx, 
- na stanowiskach pracy - 500 lx, 

W pomieszczeniu zaplecza kuchennego przyjąć instalację hermetyczną. 
Instalacja elektryczna musi spełniać wymagania Polskich Norm w zakresie rezystancji 
izolacji i ochron przeciwporażeniowych. 

 
8. INFORMACJE DOTYCZĄCE WEWNĘTRZNEJ KONTROLI JAKOŚCI. 
 

W   zakładzie   przetwarzającym   żywność   należy   zapewnić   wewnętrzną   
kontrolę przestrzegania dobrej praktyki higienicznej, produkcyjnej oraz systemu 
HACCP. 

Wewnętrzna kontrola w zakresie oceny przestrzegania w zakładzie zasad dobrej 
praktyki higienicznej (GHP) powinna obejmować ocenę: 
- stanu technicznego pomieszczeń zakładu i jego infrastruktury oraz czystości i 
porządku 
  otoczenia zakładu; 
- funkcjonalności   i   prawidłowości   wykorzystania   pomieszczeń   zakładu   oraz   ich 
  wyposażenia, w tym pomieszczeń produkcyjnych, magazynowych i socjalnych, ze 
  szczególnym   uwzględnieniem   podziału   zakładu   na   strefy  z   punktu   widzenia 
  występowania zagrożeń bezpieczeństwa produktu końcowego; 
- stanu  technicznego  i  sanitarnego  maszyn,   urządzeń  i  sprzętu   pod  względem 
  zapewnienia bezpieczeństwa żywności; 
- prawidłowości funkcjonowania urządzeń kontrolno-pomiarowych, ich wzorcowania i 
   kalibracji; 
- prawidłowości i skuteczności prowadzonych procesów czyszczenia, ze szczególnym 
   uwzględnieniem procesów mycia i dezynfekcji oraz stosowanych środków myjących i 
   dezynfekujących; 
-  jakości zdrowotnej wody stosowanej w zakładzie do celów technologicznych; 
-  prawidłowości usuwania ścieków oraz gromadzenia i usuwania odpadów stałych, w 
tym 
    odpadów niebezpiecznych oraz odpadków pokonsumpcyjnych w zakładach żywienia 
   zbiorowego; 
-  aktualnych orzeczeń lekarskich do celów sanitarno-epidemiologicznych określonych w 
   przepisach o chorobach zakaźnych i zakażeniach osób biorących udział w procesie 
   produkcji lub w obrocie żywnością; 
-  kwalifikacji pracowników w zakresie przestrzegania zasad higieny odpowiednich do 
   wykonywanej pracy oraz sposobu ich postępowania na stanowiskach pracy; 



-  skuteczności zabezpieczenia zakładu przed szkodnikami. 
Wewnętrzna kontrola w zakresie oceny przestrzegania zasad dobrej praktyki 

produkcyjnej (GMP), w tym parametrów stosowanych procesów technologicznych, 
powinna obejmować: 
-  bieżącą lub okresową ocenę jakości zdrowotnej wszystkich surowców, półproduktów, 
  dozwolonych substancji dodatkowych oraz materiałów i wyrobów przeznaczonych do 
  kontaktu z żywnością stosowanych w procesie produkcji, w tym identyfikację 
dostawców; 
-  ocenę poprawności i zgodności stosowanych procesów technologicznych z przyjętymi 
   założeniami; 
-  kontrolę przestrzegania parametrów procesów mających wpływ na bezpieczeństwo 
   żywności; 
-  kontrolę sposobu identyfikacji i zasady identyfikalności wyrobów gotowych; 
-  okresową ocenę jakości zdrowotnej wyrobów gotowych. 
Wewnętrzna kontrola w zakresie oceny prawidłowości działań związanych z 
wdrażaniem zasad systemu HACCP obejmuje: 
-  ocenę prawidłowości i aktualności opisów produktów i schematów technologicznych; 
-  ocenę poprawności przeprowadzonej analizy zagrożeń z uwzględnieniem zagrożeń 
    biologicznych, w tym mikrobiologicznych, fizycznych i chemicznych oraz metod ich 
    kontroli; 
-   sposób identyfikacji krytycznych punktów kontroli; 
-   ocenę prawidłowości przyjętych wartości docelowych i  krytycznych dla każdego 
    krytycznego punktu kontroli; 
-   ocenę poprawności przyjętego sposobu monitorowania parametrów w krytycznych 
    punktach kontroli; 
-   ocenę skuteczności podejmowanych działań korygujących; 
-   sposób weryfikacji i aktualizacji systemu HACCP; 
-   ocenę planu systemu HACCP i poprawności prowadzonej bieżącej dokumentacji 
     operacyjnej. 
Ponadto w zakładzie należy zapewnić wewnętrzną kontrolę w zakresie oceny 
prawidłowości warunków przechowywania żywności obejmującą: 
1) ocenę i monitorowanie warunków przechowywania surowców, półproduktów, 
dozwolonych substancji dodatkowych i wyrobów gotowych oraz materiałów i wyrobów 
przeznaczonych do kontaktu   z  żywnością  ze   szczególnym   uwzględnieniem   stanu   
sanitarnohigienicznego pomieszczeń przeznaczonych do tego celu, w tym: 

a)  czystości, 
b)  temperatury, 
c)   wilgotności, 
d)   zabezpieczenia przed bezpośrednim działaniem promieni słonecznych, 
e)   zabezpieczenia przed szkodnikami, 
f)  rotacji przechowywanej żywności oraz materiałów i wyrobów przeznaczonych do 
kontaktu z żywnością - zasada FIFO (First In First Out) ustalająca kolejność wydawania z 
magazynu tego samego rodzaju żywności w zależności od daty przyjęcia jej do 
magazynowania, w celu przestrzegania terminu przydatności do spożycia, 
g)   ocenę prawidłowości znakowania surowców, półproduktów i wyrobów gotowych; 

2) podejmowanie działań korygujących lub działań mających na celu usunięcie lub 
zniszczenie żywności w przypadku stwierdzenia lub podejrzenia niewłaściwej jakości 
zdrowotnej żywności oraz nieprawidłowości w zakresie terminu przydatności do 
spożycia lub niewłaściwej jakości przechowywanych materiałów i wyrobów 
przeznaczonych do kontaktu z żywnością.  



Oraz wewnętrzna kontrola w zakresie oceny warunków i sposobu wprowadzania 
żywności do obrotu obejmującą: 

- ocenę sposobu znakowania wyrobów gotowych, ze szczególnym uwzględnieniem 
terminów przydatności do spożycia albo daty minimalnej trwałości; 

- ocenę stanu higienicznego opakowań zbiorczych i jednostkowych wyrobów 
gotowych, ze szczególnym uwzględnieniem znakowania, o którym mowa w pkt1; 
 
bieżącą ocenę stanu sanitarnego środków transportu przeznaczonych do przewozu 
żywności wprowadzanej do obrotu, zgodnie z przepisami wydanymi na podstawie art. 
37 ust. 2 ustawy z dnia 11 maja 2001 r. o warunkach zdrowotnych żywności i żywienia; 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
















































































